Menu Degustazione

44.5

Waan je in ltaliaanse sferen en dineer op z'n authentiek Italiaans met dit fantastische
verrassingsmenu. Laat je meevoeren met deze culinaire reis door ltalié, welke voorzien is
van de handtekening van onze chefl

Alle gerechten worden op tafel geserveerd en zijn om te delen met uw tafelgezelschap.
(Vanaf 2 personen.)

Antipasti

Diverse voorgerechten, zowel warm als koud.

Secondi Piatti

ltaliaanse smaak-overvioedige hoofdmaaltijd bestaande uit Risotto, verse Pasta, Pizza,
Salade en vlees/ visgerechten.

Dolci

Proeverij van onze desserts.

Degustazione wijnarrangement
25
Start uw menu degustazione met een heerlijk glas prosecco als aperitief. Bij de verschillende
gangen serveren wij per gang een bijpassend glas wijn.

De maaltijd wordt afgesloten met koffie of thee naar keuze, met een glaasje Limoncello.

(Het wijnarrangement is ook als BOB-arrangement te bestellen. Hierbij schenken wij halve
glazen en slaan de Limoncello over. 14.5 pp )

Bambini

Kindermenu (tot 12 jaar) 15

Altijd al zelf je pizza willen maken? Dat kan! Aan tafel mag je zelf je pizza maken en kiezen
wat je er graag op wilt, net als een echte Pizzaiolo!

Liever pasta in plaats van pizza? Maak een keuze uit:
- Spaghetti Bolognese met Parmezaanse Kaas of
- Pasta Pesto met Parmezaanse kaas.

0 ja, en... We sluiten af met een lekker ijsje die je aan tafel mag versieren!

Wist je dat je dit ook met je vriendjes en vriendinnetjes kan doen als je je kinderfeestje bij
ons komt vieren? Informeer naar de mogelijkheden.



Antipasti Freddi

Koude voorgerechten

Olive condite
Mix van Apullian en Ligurische olijven, gemarineerd in knoflook
en extra Virgin olijfolie.

Pane e Burro alla Erbe
Vers huisgemaakt wit brood uit onze steenoven, geserveerd met
knoflookkruidenboter.

Bruschetta Pomodoro
Gegrild stokbrood, gegarneerd met fijn gesneden verse tomaten,
knoflook, verse basilicum en extra Virgin olijfolie.

Bruschetta alla Nduja con Burrata
Gegrild stokbrood, gegarneerd met pittige salamispread uit Calabria,
met Burrata en pistache crumble.

Caprese Burrata
Verse Burrata, tomaat, rucola, verse pesto, oregano en basilicum.

Vitello Tonnato
Rosé gebraden kalfsfricandeau, geserveerd met versbereide tonijncréme,
kappertjes, rucola en een mix van gekleurde zongedroogde tomaatjes.

Carpaccio
Dungesneden ossenhaas met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, rucola
en geroosterde pijnboompitten.

Antipasto Rustico
Selectie van vier soorten [taliaanse vleeswaren, in knoflook

gemarineerde oljjven, zongedroogde tomaat en blokjes Parmezaanse kaas.

Antipasto Strada del Vino (2 personen)

Een borrelplank met een selectie van vier soorten ltaliaanse vleeswaren,
verse burrata, vers gebakken foccacia, gemarineerde olijven,
huisgemaakte basilicumpesto en verschillende soorten ltaliaanse kaas.
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Antipasti Caldi

Warme voorgerechten

Focaccia Caldi 1.5
Verse focaccia met ltaliaanse kruiden en zeezout, warm geserveerd
vanuit onze steenoven.

Focaccia Caldi con Parma e Burrata 10.5
Verse focaccia met ltaliaanse kruiden en zeezout, warm geserveerd

vanuit onze steenoven, gegarneerd met verse basilicum, dun gesneden

Prosciutto di Parma en Burrata.

Polpette in Salsa Arrabbiata 1.5
Verse huisgemaakte rundergehaktballetjes, met ltaliaanse kruiden
en een korst van Parmezaanse kaas, in pittige tomatensaus en basilicum.

Calamaretti Fritti 12.5
Inktvisringen gepaneerd in Semola en geserveerd met verse ravigotesaus.

Involtini di melanzane 13.5
Opgerolde aubergine gevuld met Taleggio en geserveerd met

tomatensaus, verse Basilicumpesto en een mix van gekleurde

zongedroogde tomaaljes.

Bocconcini di Filetto 15.5
Gebakken ossenhaaspuntjes met romige truffelsaus en kastanjechampignons,
geserveerd met gegrild brood.

Gamberi di Lusso 15.5
Gepelde gamba’s in oljjfolie, knoflook, rode peper en bosuitjes,
geserveerd met gegrild brood.



Minestre

Soepen

Crema di Pomodoro e Basilico 1.5
Tomaten-créme soep met mascarpone, basilicum en Grissino.

Zuppa di Pesce 15
Traditionele Toscaanse vissoep met verse schelpdieren, garnalen
en vis van de dag.

Insalate

Salades

Insalata Mista 9.5
Gemengde salade met huisgemaakte gepekelde rode ui, tomaat, komkommer,
Balsamicoazijn en olijjfolie-vinaigrette.

Insalata Mista e Verdure Grigilata 1.5
Gemengde basis salade met huisgemaakte gepekelde rode ui, tomaat,
komkommer, gegrilde seizoen groenten, Balsamicoazijn en oljjfolie-vinaigrette.

Insalata Cesare 1.5
[Jsbergsla, Parmezaanse kaas, gebakken spekjes, crostini en caesar-dressing.
Gegrilde kip +3

Gegrilde gamba’s +4



Pesce

Vis
Branzino alla Griglia
Gegrilde Zeebaarsfilet met Pastinaakcréeme.

Salmone alla Griglia
Gegrilde zalmfilet met Antibiose van Cherrytomaten en Kappertjes.

Gamberoni
In knoflookolie gebakken Black-Tiger gamba’s met, Cherrytomaten en
Whiskeysaus.

Misto di Pesce
Een proeverij van onze verschillende vissoorten.

Le Carni

Viees

Saltimbocca “Strada del Vino”

Kalfsfilet medaillons omwikkeld met Salie, Prosciutto en Honing-mosterdsaus.

Tagliata

Gegrilde Schotse Aberdeen Angus Bavette, Rucola, 36 maanden gerijpte

Parmezaanse kaassnippers en Cherrytomaten.

Filetto al Tartufo
Gebakken Ossenhaaspuntjes met een saus van Truffel.

Filetto al Gorgonzola
Gebakken Ossenhaaspuntjes met een saus van Gorgonzola.

Costata di Manzo
Gegrilde Runder Rib-eye uit Uruguay, groene Peperkorrelsaus,
geserveerd met Aardperencréeme.

Onze vlees- en visgerechten worden geserveerd met Seizoensgroenten, En Roseval-

aardappels, Frites of pikante Knoflookpasta naar keuze.
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Contorni

Bijgerechten

Funghi Trifolati

Mix van gebakken Bospaddenstoelen met Knoflook, Peterselie en witte wijn.

Verdure Grigliate
Mix van gegrilde Seizoen groenten.

Patate Roseval
Geroosterde Roseval aardappels.

Patate Fritte
Frites geserveerd met mayonaise.

Patate Fritte Speciali
Frites met Truffelmayonaise en Parmezaanse kaas.

Patate Schiacciate
Geplette en gegratineerde aardappels met Parmezaanse kaas,
Knoflook, Peterselie en rode Peper.

Spaghetti Aglio e Olio Peperoncino
Spaghetti met extra Virgin oljjfolie verse Knoflook en rode Peper.
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Paste

Pasta’s

Papardelle al Pomodoro Fresco
Papardelle, met traditionele Napolitaanse tomatensaus, Knoflook en Basilicum.

Tagliatelle Bolognese
Tagliatelle met traditionele ltaliaanse Bolognesesaus, Rucola en
Parmezaanse kaas.

Saccottino al Pesto
Gevulde mini pasta’s met Parmaham in een romige Pestosaus,
Pijnboompitten en zongedroogde Tomaten.

Lasagna Classica
Traditionele [taliaanse Lasagne met Bolognese- en Bechamelsaus,
Rucola en Parmezaanse kaas.

Pappardelle con Pollo
Papardelle met gegrilde Kipfilet, Bosuitjes, Rucola, Parmezaanse kaas en

zongedroogde Tomaten in een romige saus.

Ravioli Ricotta e Spinaci

Ravioli gevuld met Ricottacreme en Spinazie. Met Tomatencreme, en Kruidenolie.

Spaghetti alle Vongole
Spaghetti met Venusschelpen, extra Virgin oljjfolie, Knoflook, Peterselie en
witte Wijn.

Tagliatelle con Salmone
Tagliatelle met vers gebakken Zalm, extra Virgin olijfolie, Knoflook,
Cherrytomaten en Rucola.

Tagliatelle con Filetto e Tartufo
Tagliatelle met gebakken Ossenhaaspuntjes, een mix van gebakken
Bospaddenstoelen, Truffelsaus, Rucola en Parmezaanse kaas.

Delizia al Branzino
Met Zeebaars gevulde Ravioli, geserveerd met een Bouillabaisse
van Venusschelpen, Zeevruchten, Black Tiger gamba’s en Cherrytomaten.

Spaghetti con Funghi (Vegan)
Spaghetti met een mix van Bospaddenstoelen, Spinazie, gegrilde groenten
en een creme van Pastinaak.
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Risotto

Risotto

Risotto al Tartufo 18.5
Risotto met Bospaddenstoelen, Truffelsaus, Rucola en Parmezaanse kaas.

Risotto Filetto al Tartufo 215
Risotto met gebakken Ossenhaaspunijes, Bospaddenstoelen, Truffelsaus,
Rucola en Parmezaanse kaas.

Risotto alla Crema di Gamberi 215
Risotto met gebakken Gamba’s in een romige Whiskeysaus.

Risotto ai Frutti di Mare 23
Risotto geserveerd met een Bouillabaisse van Venusschelpen, Zeevruchten,
Black Tiger gamba’s en Cherrytomaten.

Risotto rapa Rosso (Vegan) 21.5
Risotto met rode Bieten, vegan-Mozzarella en verse groenten chips.



